Colle de vinification & base de bentonite, améliorant la fermentescibilité et la structure
des vins

BENTOFERM™ est une colle a base de bentonite calco-sodique activée, de phosphates diammoniques et une sélection haut de
gamme de tanins de Chataignier, pour la stabilisation protéique des modts blancs en cours de fermentation alcoolique.

BENTOFERM™ assure aussi une bonne fermentescibilité des modts lors du traitement ainsi qu'une meilleure stabilité de la
structure colloidale.

De par sa composition, BENTOFERM™ est trés facile a mettre en ceuvre et facilite la sédimentation et le tassement des lies en
fin de fermentation alcoolique. Elle améliore ainsi la filtrabilité des vins et I'efficacité du passage au froid.

Verser BENTOFERM™ dans 10 fois son poids d'eau en maintenant une forte agitation pour éviter la formation de grumeaux.
Laisser hydrater la suspension pendant 3-4 heures en pratiquant une agitation réguliére. Agiter énergiquement pour obtenir
une préparation homogéne avant incorporation dans la cuve en début de fermentation alcoolique a I'aide d’un raccord de
collage ou en effectuant un brassage d’homogénéisation.

Ne pas utiliser apres les 2/3 de fermentation.

* Surmo0t: 20 a 100 g/hL

e Sacde 5kg

A conserver dans un local sec, bien ventilé, exempt d’odeurs, a température comprise entre 5 et 25 °C.
Une fois ouvert le produit doit étre utilisé rapidement.
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